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WEINBRIEF
SUDTIROL VINSCHGAU BLAUBURGUNDER

DOC RISERVA RISERVA

Rebsorte: Blauburgunder

Jahrgang: 2020
Der Jahrgang 2020 war gezeichnet von einem guten saisonalen Verlauf. Die hohe Lage der
Weinberge ermdglicht es, den anormalen atmosphadrischen Ereignissen gut zu entgehen. im
Vergleich zu den tieferen Lagen kommen diese hier weniger oft vor. In den ersten September
Wochen wurden die Trauben in einem perfekten Zustand und mit reichem Aroma gekeltert.

Lage:
Die Weinberge befinden sich in der Gemeinde Kastelbell im Vinschgau auf einer Hohevon 600
m 0. d. M. in stiddstlicher Ausrichtung. Der Boden besteht aus Paragneise, Marmoren und Kalk-
glimmerschiefern. Die Trauben fiir den Wein werden von den dltesten Reben des Weinberges
Pfaffenegg gewonnen, welche bereits vor 25 Jahren gepflanzt wurden.

Vinifikation:

Die Ernte erfolgt in den Morgenstunden.
Ausbau: Kaltmazeration (4 Tage) mit darauffolgender Garung und sanfter Pressung.
Vergdrung im Tonneau, dann fiir 12 Monate im Barrique gelagert.

Ausbau:
Biologischer Sdureabbau und Ausbau im Barrique.

Farbe:

Rubinrote leuchtende Farbe

Geruch:

Frisches zartes Bouquet nach Himbeeren und Erdbeeren.

Geschmack:

Sehr feine Gerbstoffstruktur mit angenehmen Saureanteil. Im Gaumen
leicht und frisch nach Waldbeeren erinnernd und sehr langer Abgang.
Empfehlungen:

Ideal zu Nudelgerichten mit Gemiseragout oder Geflugelfleisch gebraten
wie eine feine Entenbrust.

Lagerungspotenzial: 10 Jahre

Analytische Daten: UDTIROL VINSCHGAU DOC
Zertifizierung: Stdtirol Vinschgau DOC Riserva . T A
Alkohol: 13% INOT NOIR RISERVA
Saure: 5,7 g/l

Restzucker: 1,2 g/l

Abfalltrennung: ! W
Flasche: .
GL71 | griines Glas | Glas-Abfall

Verschluss:

C/ALU90 | Schraubverschluss (Stelvin) | Aluminium-Metal-Abfall
Karton:

PAP20-21 | Karton | Karton-Abfall

Prufen Sie die Vorschriften Ihrer Gemeinde.
Nehmen Sie die entsprechende Mdilltrennung vor und achten Sie auf eine
korrekte Entsorgung.




